Koch fiir Produktentwickiung und
Produktion (m/w/d)
Vollzeit | ab sofort

Aufgaben:

Unterstiitzung in der Produktkiiche

Vor- und Zubereitung von Fleisch- und Wurstwaren

mittels verschiedener Zubereitungsverfahren und -techniken
Wareneinkauf, Warenannahme und Kontrolle, Lagerung

Begleitung von Qualitatsmanagement-Prozessen inklusive Dokumentation
Uberwachung und Kontrolle der HACCP- Richtlinien und IFS-Vorschriften

gute bis sehr gute Deutschkenntnisse in Wort und Schrift

Anforderungen:

erfolgreich abgeschlossene Berufsausbildung
teamfahig, flexibel und belastbar
selbststandig, zuverlassig und gut organisiert
sorgfaltige Arbeitsweise

Wir bieten:

1-Schicht-System (i.d.R. von 6:00 Uhr bis 15:00 Uhr)

sicherer Arbeitsplatz im Familienunternehmen
Firmen-Fahrradleasing

Kommunikationskasten flir Wiinsche & Anregungen

gemeinsames Sommerfest (wenn mdglich)

leistungsgerechte Vergiitung

Zuschuss zu vermdgenswirksamen Leistungen

Mdglichkeit der betrieblichen Alters- und Berufsunfahigkeitsvorsorge



